J FAMILIEFEST TIL FAST PRIS
(min. 15 pers.) Selskabstilbud fra 385.-
- sammenszet selv Deres menu med sasonens friske varer

SOMMER MENU

Juni - Juli - August
FORRET: 1. ROGET ORREDFILET
Rejer, salat, urter, slikasparges, ®g, dressing, lun flutes, m. perssillesmgr.
2. KROENS FISKETALLERKEN
m. variant af fisk og skaldyr og lun flutes m/persillesmgr
3. SALATBUND M./ MARINERET HONSEK(@D
m/melon, bacon, ®g, pinjekerner og karrydressing
4. REJECOCKTAIL
m/lun flutes m/persillesmgr.
1. INDBAGT OKSEM@RBRAD
m/harricots verts, gulergdder, dagens grgntsag fyldt bagt kartofel,
og rgdvinssauce.
2. KALVESTEG SOM VILDT
m/waldorffsalat, tytteber, 1/2 &ble m/gele, hvide og
brunede kartofler og lekker flgdevildtsauce.
3. STEGT UNGHANEBRYST
m/flgdegratinerede kartofler, 3 slags gréntsager,
og champignonsauce
4. KRONHJORTFILET
m/gsterssvampe, slikrter, honningsauterede kastanier, dagens
grgntsag, pom. rosti, sauce madeira
DESSERT: [. ISBOMBE A LA NASBYLUND
2. Y2ANANAS m/ananas, jordber og rort is
3. DESSERT-SYMFONI Spendende friske frugter, kage, is og sorbet
4. MANDELFL@DERAND m/abricossauce.

Incl. 3 retter - 1/2 fl. vin-1 gang dessertvin og kaffe med smékager. 3 8 5
TIALT KUN (incl. borddekoration) -

Inckl. velkomstdrink, vine ad libitum, 2xdessertvin, kaffe med smakager,
natmad, ta'selv bord med paleg, landskinke, ost, biksemad,
kaffe/the. Hele arrangementet (inkl. borddekoration)

Onsker De Cognac eller likgr til kaffen samt fri bar (under dansen)
med ¢l og vand, hvid- og rgdvin, indtil kI. 02.00

Med Riesling Alsace og St. Emillion Grand Cru ad libitum

Mellemret Grapesorbet

Tilbud med overnatning ekstra pr. couvert i dobbeltvaerelse
Inkl. morgenmad (min. 10 pers.)
Sgndag-fredag fra 200,- kr. pr. person
Lgrdag og helligdage fra 250,- kr. pr. person
Enkeltveerelsestillag 150,- kr.
Ved separat bestilling/afregning minus 30% af normalpris
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