
FAMILIEFEST TIL FAST PRIS
(min. 15 pers.) Selskabstilbud fra 385.-

- sammensæt selv Deres menu med sæsonens friske varer

FORÅRS MENU
Marts - April - Maj

FORRET: 1.   KOLD FISKEFILET RULLE
m/røget laks, marinerede urter, grønne slikasparges, pikant 
sauce og lun flutes og persillesmør

2.  RØGET ØRREDFILET
Rejer, salat, slikasparges, æg, dressing, lun flutes og persillesmør

3. AVOCADOS M/REJER, salat, asparges, flutes og persillesmør
4. ANANASRING M/HØNSESALAT, lun, flutes og persillesmør

STEG: 1.  OKSEFILET
m/haricot verts, gulerødder, dagens grøntsager, 2 slags kartofler, 
grøn salat og rødvinssauce

2. KALVESTEG SOM VILDT
m/Waldorfsalat, tyttebær, 1/2 æble m/gele, hvide og brunede kartof-
ler og lækker fløde-vildtsauce

3.  SPRÆNGT ANTONIUSSKINKE
Sennepsglaseret og med slikærter, dagens grøntsager, 
grøntsagssouffle, pom. risoles, grøn salat og portvinssauce

4.  FARSERET KALKUNBRYST
m/soltørrede tomater, grøntsagssouffle, slikærter, dagens grøntsag, 
pom. risoles, mix. salat og kryddersauce

DESSERT: 1. ISBOMBE A LA NÆSBYLUND
2. PANDEKAGER M/IS OG SYLTETØJ
3.  CHOKOLADEOVERTRUKKEN PÆRE

m/marcipan og rørt is
4. QUEEN DESSERT

Inkl. 3 retter – 1/2 fl. vin, 1 gang dessertvin og kaffe med småkager.
I ALT KUN (inkl. borddekoration) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .385,-
Inkl. velkomstdrink, Vine ad libitum, 2xdessertvin, kaffe med småkager,
natmad, ta’ selv bord med pålæg, landskinke, ost, biksemad, kaffe/the
Hele arrangementet (inkl. borddekoration). . . . . . . . . . . . . . . . . . . .525,-
Ønsker De Cognac eller likør til kaffen samt fri bar (under dansen)
med øl og vand, hvid- og rødvin, indtil kl. 02.00 . . . . . . . . . . . . . . . . .+ 100,-

ARRANGEMENT 2
FORRET:  FISKETALLERKEN

m/ørredfilet, krebs, ferskrøget laks, kammuslinger, fiskepaté,
jumborejer, grøn slikasparges, fluron m/tunmousse, æg m/lakserogn
og kold saffransauce

STEG: KRONHJORTFILET
m/østerssvampe, slikærter, honningsauterede kastanier, dagens
grøntsag, hasselnøddekroketter, salat apex, sauce madeira

DESSERT:  DESSERT-SYMFONI
Spændende friske frugter, kage, is og sorbet 
Inkl. velkomstdrink, Husets hvid/rødvin + 2xdessertvin, 
kaffe m/kransekage

NATMAD:  BUFFET M/PÅLÆG, gravad laks, landskinke, frikadeller, 
kartoffesalat, ost, kaffe/the
Hele arrangementet . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 575,-
Med Riesling Alsace og St. Emillion Grand Cru ad libitum + 50,-

Til festgæster 30% rabat 
på overnatning inkl. morgenbuffet.
Ved over 10 værelser med samlet 

afregning – få et tilbud

Samme værtspar gennem 32 år
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